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Production et Service en Restaurations
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CURIE-COROT

Pour entreprendre, pour réussir




< PSR Produckionet Servi en Restauratons

(rapide, collective, cafétéria)

VOUS SOUHAITEZ UN METIER DANS LES DOMAINES DE LA RESTAURATION

La formation
EN PRODUCTION :

» Réceptionner et entreposer les produits.
» Préparer, assembler et mettre en valeur des
productions culinaires.

EN SERVICE :
» Mettre en valeur des espaces de distribution et de
vente.
» Conseiller la clientéle et procéder a
I'encaissement.
EN ENTRETIEN :

» Maitriser des techniques de nettoyage,
d'entretien de locaux, des équipements et de la
vaisselle.

Les secteurs d’activités

Le titulaire du CAP Production et Service en Restaurations peut
exercer ses fonctions dans les secteurs d'activités suivants :

LA RESTAURATION COLLECTIVE
PUBLIQUE OU PRIVEE
(Secteur administratif, secteur de la santé et secteur scolaire)

Les poursuites d’études

» CAP Cuisine - Hotellerie

» CAP Restaurant (Accueil, vente,
service en salle)

» Mention complémentaire (MC) ...

» Bac Pro service

» Bac Pro cuisine.

LA RESTAURATION COMMERCIALE
(Cafétéria, restauration rapide, pizzéria, fabrication de plateaux
conditionnés dans les secteurs des transports ...)



